Herzlich Willkommen...

... im Hause Meyer-Bierden!

Wi freit us ober jo’'n Besock!

140 Jahre Meyer-Bierden im Jahr 2018

MEYER-BIERDEN
seie 1878

Ein kleiner Einblick in unsere Geschichte:

14.06.1878

1910

1939

1941
24.04.1948

1951

1953 - 1959

1961
1962
1965

1968
1974
1980

2003

2004/2007
2005
2008

2011
2017
2020

Hermann Meyer (4 Generationen zuriick) erhielt die Konzession fiir eine
Gastwirtschaft. Bierden war zu der Zeit noch ein kleines Dorf und "zur Nachkriegszeit
sehr unsicher* 1t. Berichten der regionalen Zeitung.

Nach dem Tode des Griinders trat dessen zweiter Sohn Hermann Meyer die Nachfolge
in der Land- und Gastwirtschaft an. Er muf3 ein sehr umsichtiger Mensch gewesen
sein,

denn er betrieb neben der Land- und Gastwirtschaft eine 6ffentliche Viehwaage sowie
einen Krimerladen und auflerdem eine Posthilfsstelle in unserem Hause.

Es begann mit den ersten Umbauten. Damals wurde die Diele vergroflert, um dort
Festlichkeiten feiern zu kdnnen.

Ein Zelt wurde gekauft, das bei Festlichkeiten auf dem Hof aufgestellt werden konnte.

Hinrich Hermann Meyer iibernahm die Konzession. Zu der Zeit bestand die Gast-
wirtschaft nur aus einer kleinen Gaststube, mit dem heute noch vorhandenen
zimmerhohen Kachelofen. Die andere Hilfte der heutigen Gaststube war Wohnraum und
Clubzimmer zugleich. Aber das sollte nicht lange so bleiben. Durch Anneliese und
Hinrich Meyer entstand...

...auf unserem Gartenland die "Hermannshalle", in der nicht nur gefeiert, sondern
auch geturnt und Ball gespielt wurde. Der Name Hermannshalle entstand {ibrigens
nicht nur, weil der Name in der Familie Meyer dominierte, sondern als der Bau damals
hochgezogen wurde, horten alle sechs Maurergesellen auf den Namen Hermann!

Umbau und Vergroflerung der Gaststube, Clubzimmeranbau und
DachgeschoBlerneuerung.

Die Kegelbahn kam wihrend des Deichbaus hinzu.
Der Stall wurde umgebaut und die Viehwaage verlegt, bis...

...der alte Stall zugunsten von Spiegelsaal, Garderobe, Toilette, Imbif3 und Tresen fiir den
Saalbetrieb weichen mufite.

Das Clubzimmer wurde vergroBert.
Der Saal erhielt endlich seine heutige moderne Form und...

...ging der Gasthof langsam in die Hénde der 4. Generation, von Adele und Hermann
Meyer liber. Hermann Meyer {ibernahm die Konzession.

...Es folgten in den Jahren danach einige kleinere und groBere Renovierungen.

Im Garten wurde das Sonnensegel gehisst, der Hofeingang neu gestaltet und die neue
Kiiche eingeweiht, aus der wir Sie heute mit ,,Gutbiirgerlichem Essen* verwdhnen.

Die 6. Generation begriifit das Licht der Welt. Jannis Henrik & Cara Alina Meyer.
Beim Weihnachtsball wurde die neue Theke auf der Empore eingeweiht.

Claus Meyer wurde Gesellschafter und der Gasthof ging damit weiter in die Hénde
der 5. Generation iiber.
Umgestaltung des Kegelbahnvorraumes und der Meierei.

Der Flur zur Hermannshalle wurde neu gestaltet
Renovierung ,,Meyers Deichhiitte*
Renovierung des Eingangsbereichs
... und wir planen
weiter!
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Zoppen as bi Modder

Suppen wie bei Mutter

Meyer’s Hochtiedszoppen mit wat in
Meyers Hochzeitssuppe mit Einlage (a, ¢, g)

Fien Tomot'n Zoppen, root wie die Liebe
Feine Tomatensuppe (i)

Zippollnzoppen mit Kis dverbacken
Zawiebelsuppe mit Toast und Kiise iibetbacken (a, 1)

Liities, Klassiker un wat ut'n Water kémmt

GrofBer Salat der Saison

mit Paprika, Tomaten, Gurken, Hausdressing und Broot
mit Putenbruststreifen

mit Rauchetlachs

mit gebackenem Hirtenkise

Ofenkartotfel mit Blattsalaten der Saison und Kriuterquark
mit Putenbruststretfen

mit Riucherlachs

mit gebackenem Hirtenkise

Roastbeef, kalt, mit Brattiiffeln und Remoulade
mit RemouladensoBe und Bratkartoffeln (e, g,)

Buernfrohstiick

Bauernfrihstiick — Bratkartoffeln und Schinken mit Rithrei durchzogen, Gewlirzgurke {c,g)

Solten, husmookt mit Braattuffeln und Remoulade
Siillze mit Bratkartoffeln und Remoulade{c,n)

Hawaii Toast (a,g)

Camembert, gebacken mit Swatbroot und Kronsbeeren
Gebackener Camenbert mit Schwarzbrot und Preiselbeeren (a,g)

Fchten gerdkerten Lachs mit Kriterquark und Rostitalers
Echter gesiucherter Lachs und Kriuterquark(d, g)

»Zippolln Fisch® — Rotbarschfilet, Zippolln, Braattuffeln
Zwiehelfisch® — Rotbarschfilet, gebratene Zawiebeln (d, o)

Lachssteak ut de Pann mit Blattsolot un Rosmatintuffeln
Tachssteak aus der Pfanne mit Blattsalate und Rosmatinkartoffeln (da)

6,20 €

6,20 €

6,70 €

16,10 €
+ 5,00 €
+ 6,20 €
+ 5,00 €

16,10 €
+ 5,00 €
+ 6,20 €
+ 5,00 €

19,50 €

13,90 €

14,90 €

13,90 €

13,90 €

2190 €

22,80 €

2840 €
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Vonne Weide un ut’'n Stall

Von der Weide und aus dem Stall

Snitzel von Swin
Schweineschunitzel (a, c)

Tutoren-Snitzel, Snitzel von Swin mit husmookt Tutorensole
paniertes Schiweineschnitzel mit havsgemachter PaptikasoB3e (a, ¢, k)

Jiger-Snitzel mit ChampignonrahmsooBe
paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsofle (a, ¢, g, k)

Meyer's Huspoot - Swinemedaillons mit Champignonrahmsoole
Schweinemedailions mit Champignonsofie

Guillteller - Medaillons von Swin, Rind un Pute, Niirberger Wiitstchen
Medaillons vom Schwein, Rind & Pute, Niithberper Wilstchen

Putenbruststeak mit Currie-Soofle
Putenbruststeak mit fruchtiper Curty-Sole (a, g, €)

Rumpsteak von der Firse mit Kriuterbutter und Schmorzwiebeln
Filetsteak vom Husumer Weiderind mit Kyduterbutter

Bitte wihlen Sie Ihre Beilagen:

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln

Ofenkartoffel mit Sour Cream

Pommes, Kroketten, Rostitaler

Reis -natur-, Curry-Rels

Marktgemise, Speckbohnen, gebratene Zwiebeln

Hollandaise, Bratensauce, Pfeffersauce, Tomatensauce, Tutorensof3e

Meyer’s marinterter Salatteller  (Haussalat)(i)
Kleiner Salat der Saison mit Hausdressing

Mever's Deichburger

15,00 €

18,50 €

18,50 €

20,50 €

21,70 €

19,50 €

2850 €

30,50 €

ie 4,90 €

5,90 €
je 4,90 €
e 4,00 €
ic 4,00 €
ic 3,90 €

Sk ¢ A ¢ od + ek

4,50 €
5,50 €

Mais Bun, Blattsalat, Tomate, Gurke, Schmorzwiebeln, Burger- und BBQsoBe,

Cheddarkise und rustikale Bauernpommes
mit Rindpattie
mit Hahnchenpattie

mit Gemiisepattie (vegetarisch, vegan)

20,50 €
20,50 €

21,70 €
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